
1812年に創立したローラン・ペリエは、世界で有数の優れたシャンパーニュメゾンの一つ。

「真のロゼ」を目指し、独特な製法で造られた

エレガントな味わいのロゼ シャンパーニュを、桜の季節とともにお愉しみください。

■ブドウ品種／ピノ・ノワール 100%

■瓶熟期間／最低5年の熟成

■味 わ い／骨格とフレッシュさが組み合わさった、バランスの取れたシャンパーニュです。口に含むと同時に凝縮したフルーツのフレーバー。

　　　　　徐 に々新鮮なストロベリー、ラズベリーやチェリーの印象が広がり、それに続く余韻の長さと味わい深さは印象的です。

Laurent-Perrier
Cuvée Rosé Brut
ローラン・ペリエ ロゼ

料金にサービス料を別途加算させていただきます。Service charge will be added to your bill.

Glass   ￥3,600　　Bottle  ￥28,000

ローラン・ペリエ ロゼは、その歴史、造り方、さらにボトルの形状まで、他のロゼシャンパーニュとは一線を
画す特徴を持つ逸品。シャンパーニュ地方のメゾンでもごく一握りである、「マセラシオン」技法。完熟した
ピノ・ノワールを厳選して、果皮と共に果実を漬け込み醸造、もぎたてのベリーを思わせる果実のアロマ、
サーモンピンクの美しい色あいが抽出できるまで最大72時間マセラシオンを施します。


