
【前菜】 【寿司】 【メインディッシュ】 【スイーツ】

Appetizers Sushi Main Dishes Desserts

スモークサーモン・シュリンプカクテル 鮪・サーモン USプライム ローストビーフ 新edoくず餅ゼリー

Smoked Salmon / Shrimp Cocktail Tuna / Salmon Roast US Prime Beef Kuzu Mochi Jelly

シャルキュトリー盛り合わせ 北欧イクラ軍艦 スパイシーローストチキン マカロン

Assorted Processed Meats Salmon Roe (Gunkan) Spicy Roast Chicken Macarons Framboise by PIERRE HERMÉ PARIS

白身魚のエスカベッシュ 河豚・数の子 ナポリ風ピッツァ　2種 スーパーメロンショートケーキ

White Fish Escabeche Globefish/Herring Roe 2 Types of Pizza Super Melon Shortcake

雲白肉～豚肉の四川風ソースかけ～ 赤海老・蟹 ラムチョップマスタードソース スーパーあまおうショートケーキ

Pork with Spicy Sichuan Sauce Red Shrimp/Crab Lamb Chops in Mustard Sauce Super Amaou Strawberry Shortcake

海蜇皮～クラゲの冷製～
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

蟹肉鮑片白菜～ズワイ蟹と鮑の白菜クリーム煮～ スーパーチョコレートショートケーキ

Chilled Jellyfish 【麺】 Creamy Snow Crab, Abalone, and Chinese Cabbage Stew Super Chocolate Shortcake

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など Noodles 百花蟹手～蟹爪の揚げ物～ あまおうゼリー

【健康旬野菜のサラダバー】 担々麺 Fried Crab Claws Amaou Strawberry Jelly

Seasonal Salad Bar Dan Dan Noodles 北京烤鴨～北京ダック～ あまおうタルト・あまおうロール

白菜のレモンマリネ 黒毛和牛の肉うどん Peking Duck Amaou Strawberry Tart / Amaou Strauberry Roll Cake

Lemon-marinated Chinese Cabbage Udon Noodles Topped with Wagyu 豚肉と大根の柔らか煮 モンブラン・オペラ

チョップドサラダ Tender-braised Pork and Daikon Radish Mont-Blanc/Opera Cake

Chopped Salad 【丼】 銀鱈西京焼 ニューオータニ特製パンケーキ

野菜の甘酢漬け Rice Bowls Sablefish Grilled in Miso New Otani’s Pancakes

Sweet-sour Pickled Vegetables ソースカツ丼
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

フルーツロール

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など Katsu-don (Pork Cutlet on Rice) with Worcestershire Sauce Fruit Roll Cake

【スープ 】 新江戸洋食甘口カレー アイスクリーム・シャーベット各種

Soups Curry 【鉄板焼】 　Ice Cream/Sherbet

ニューオータニ伝統のコンソメ金箔飾り エビチリ丼 Teppanyaki 　　　　　　　　　　　　　　　　など

New Otani’s Traditional Beef Consommé with Gold Leaf Garnish Chili Shrimp on Rice 国産牛サーロインステーキ 【パン】

八珍魚翅～五目フカヒレスープ～ ステーキ丼/天丼 Sirloin Steak Bread
Shark’s Fin Soup (with Mixed Vegetables) Steak on Rice　/Ten-don (Tempura on Rice) 国産牛テンダーロイン プレミアムクラシックバゲット

米糀みそ汁 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など Japanese Tenderloin 　　　　　　　　　　　　　　　　Baguette

Miso Soup with "Koji" (Fermented Rice) 【天麩羅】 シーフード鉄板焼き(オマール海老、ずわい蟹爪、真鯛) 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

Tempura Seafood Teppanyaki (Homard Lobster/Clab claw/Red Seabream)

糸島産海老・河豚 燻煙バター醤油ソース ※食材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申しつけください。

Japanese Shrimp/Globefish Smoked butter soy sauce ※食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。

季節の野菜 *If you have any allergies, please notify us in advance.  

Vegetables of the Season * Menu lineup, special offers, and prices are subject to change without prior notice.

12/31～1/3

DINNER


